
Lund i  22  décembre  14h -18h30

Mard i  23  décembre  9h30 -18h30

Mercred i  24  décembre  9h30 -12h

Nos produits
fermiers
pour vos
fêtes

Pensez à
réserver avant le

18 décembre

Horaires exceptionnels

L und i  29  décembre  14h -18h30

Mard i  30  décembre  9h30 -18h30

Mercred i  31  décembre  9h30 -12h

Et retrouvez nous en 2026 à partir du jeudi 8 janvier

F e r m e t u r e  s am e d i  2 7  d é c em b r e



Les coquilles
Escargots en coquilles ou
en fromentines...............................22.50 €/24 pces

Les plumes
Chapon bio................................................20.40 €/kg
Dinde bio...................................................17.00 €/kg
Pintade bio................................................16.00 €/kg
Coq bio.......................................................14.00 €/kg
Poularde bio..............................................16.00 €/kg

Foie gras Alsace 90g........................ 21.10 €/pièce
Magret fumé.............................................45.30 €/kg
Cuisse de canard confite........................ 27.00€/kg

Le veau
Pâté en croûte chaud 4/8 pers............23.90 €/kg
Tourte au veau.........................................20.20 €/kg
Tourte de Noël orange/cannelle..........21.50 €/kg
Poitrine de veau farcie 4/6 pers..........19.70 €/kg
Roulé de veau à la châtaigne................25.20 €/kg

La boulange festive
Pain des fêtes 800g................................9.80 €/pce
Pain de seigle 600g.................................4.00 €/pce
Kougelhopf tomate/olive 450g.........10.00 €/pce
Kougelhopf lard/noix 450g................10.00 €/pce

Kougelhopf sucré 450g.......................10.00 €/pce
Brioche des fêtes 280g..........................6.70 €/pce

Et retrouvez toute la gamme des pains de la
boulangerie Cézamie au magasin.

Pensez aussi à les réserver.

Pour accompagner
Mâche, poireau, carotte, courge, panais....

Et différentes pâtes et nouillles



La note sucrée
Amandes pécoules 200g...........................13 €/pce
Bac de glace 1L.............................................7.50 €/L
Confiture de Noël.......................................6 €/250g
Confiture Berawecka...........................4.30 €/250g
Miel de forêt.......................................11.50 €/500g
Nuti’miel.....................................................12 €/500g
Pain d’épices...................................................21 €/kg
Jus de raisin...................................................5.90 €/L

On arrose avec quoi ? Par exemple
Gewurztraminer V.T..................................35 €/75cl
Pinot noir Domaine Roth...................10.50 €/75cl
Riesling Mittelbourg.................................20 €/75 cl
Crémant brut Zusslin...............................21 €/75 cl

Idées cadeaux parmi un large choix en magasin
Coffret 3 bières.....................................10.60 €/pce
Huile de noix...............................................18 €/50cl
Mini Savon de Noël.......................................3 €/pce
Coffret cosmétique Les Iconiques...........24 €/pce
Coffret Trio pour lui ou elle.................27.50 €/pce

Côté Fromages : quelques suggestions
Munster....................................................15.60 €/kg
Tomme du Lochberg assaisonnée.......16.50 €/kg
Coeur de Massif......................................20.50 €/kg
Le cendré...................................................21.50 €/kg
Loschberg à la figue................................4.20 €/pce

Buchette de chèvre.................................5.95 €/pce
Chèvre cendré..........................................30.00 €/kg
Souvenir de Corse...................................31.00 €/kg



Les plumes
Chapons, dindes,

pintades, coqs et

poulardes bio

Pensez à
réserver avant le

18 décembre
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Vos producteurs vous souhaitent 
de belles fêtes de fin d'année et vous proposent 

leurs produits fermiers pour vos repas festifs

côté Fromages
Retrouvez notre gamme

de fromages locaux :

vache - chèvre - brebis

On arrose avec quoi ?
Retrouvez notre gamme de

vins d'Alsace, bières locales et

vins du Sud

Les coquilles
Escargots en

coquilles ou en

fromentines

Pour accompagner
Légumes bio

Pâtes en tout genre

Pour l'apéro
Tartinade à base d'olives

Pickles de légumes

Amandes

Les Viandes
porc, veau

La note sucrée
Pécoules

 pain d’épices

Confiture de Noël
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tro

uve
z u

n la
rge 

choix d'idées cadeaux  pour tous les budgets


